Carte

/ / /
fum— “ ’// / [ /

Avutomne/Hiver
2022

*}ﬂ "
KAEMPFF-KOHLERNER Sgme—— =8

UUUUUUUUU G

& M



Cuisine froide - p.3 et 4
Cuisine chaude -p.5 et 6
Cuisine sucrée - p.7
Allergenes - p.8
Boutiques - p.9
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Envie d’'une pause déjeuner
gourmande et de qualité ?

Retrouvez directement nos produits dans une de nos
boutiques (coordonnées en page 9).

Besoin d’un lunch professionnel
qui tient en appétit ?

Commandez nos produits en livraison
a partir de 10 personnes (voir conditions en page 10).
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NOS SANDWICHS
BAGEL PULLED PORK 6.50 €

Pulled pork, tomates, oignons rouges, salade et sauce
BBQ

BAGEL VEGETARIEN 5.70 €

Poivrons rouges/jaunes/verts, courgettes, aubergines,
salade et tapenade de poivrons

SUEDOIS SAUMON FUME 8.20 €

Pain nordique, saumon fumé, oeufs mimosa, tomates,
oignons rouges et salade

SUEDOIS POULET ROTI 6.80 €
Pain nordique, salade, poulet réti, sauce moutarde
CIABATTA CESAR 7.00 €

Emincé de poulet, oeufs durs, tomates, salade, parmesan
et sauce césar

CIABATTA THON MAYO 7.50 €
Thon, mayonnaise, tomates, salade et ciboulette
AMERICAIN 6.50 €
Filet américain, cépres, oignons rouges et salade
BAGNAT PULLED CHICKEN 7.90 €

Pain bagnat, pulled poulet, salade, sauce barbecue,
oignons frits, tomate

PARISIEN 6.20 €

Jambon cuit, emmental, beurre, cornichons, tomates et
salade

BRIE & TRUFFE 6.50 €
Pain céréales, brie, miel de truffe, noix, roquette et beurre
CEREALES ROASTBEEF 7.50 €

Pain céréales, roastbeef, salade, tomate, oeuf dur, sauce
tartare, cornichon

BAGUETTE JAMBON CRU 7.10 €

Jambon type parme, beurre, salade, tomates séchées,
copeaux de parmesan

NOS SANDWICHS CHAUDS
ANINIRIVNEISN 6.80 €

Jambon de parme, tomates séchées, ricotta au pesto,
roquette et parmesan

PANINI SOLEIL GOURMAND 6.90 €

Mozzarella, tomates, ricotta au pesto, roquette, herbes de
Provence et huile d'olive

PANINI RACLETTE 7.50 €
Pommes de terre; lardons, raclette, fromage blanc
CROQUE MONSIEUR 5.50 €

Pain de mie, béchamel, jambon, fromage rapé
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NOS WRAPS
WRAP KEBAB 6.40 €

Tortillas de blé, viande da kebab, tomates, choux rouge,
oignons rouges, salade ef sauce tartare

WRAP TEXAN 6.40 €

Tortillas & la tomate, chicken fingers, cheddar, salade et
sauce samourai

WRAP VEGETARIEN 5.90 €

Tortillas & la betterave, courgettes, aubergines, poivrons,
oignons rouges, salade et tapenade & la carotte

Ceveales Ronstheef y .  .‘f"_\;f"_.*“"f

Photo non contractuelle




NOS POKE BOWLS
POKE BOWL POULET 10.80 €

Poulet & la thailandaise, boulgour pilaf, choux rouge,
féves de soja, gingembre rose, graines de sésame,
oignons cébette, citron et pipette de soja

POKE BOWL SAUMON 13.20 €

Saumon mariné au soja, riz a sushi, wakamé, concombres,
féves de soja, gingembre rose, graines de sésame et
pipette de sauce soja

POKE BOWL HIVERNAL 11.20 €

Boulgour, herbes, féves de soja, tomates cerises, patates
douces, concombre, tofu mangue, germes de pois et
poireau et pipette de sauce soja

NOS GRANDES SALADES
SALADE THAI 12.20 €

Poulet & la thailandaise, wakamé, ananas, gingembre
rose, pousses de bambou, sésame, salade et vinaigrette
thai

SALADE SWEET POTATO FALAFEL  13.10 €

Patate douce, falafel au potiron, tomate, houmous,
oignons frits et cébette, vinaigrette blanche

SALADE TATAKI DE BOEUF 13.80 €
Boeuf Tataki, carottes, pousses de bambou, tomates

cerises, oignons cébette, gingembre rose, salade et
sauce teriyaki

SALADE BRETONNE 13.80 €

Saumon fumé, crevettes roses, thon au naturel, cépres,
concombres, fomates cerises, salade et vinaigrette
balsamique

SALADE PAYSANNE 13.20 €

Pommes de terre, cubes de gouda, croGtons a I'ail, oeuf
dur, tomates cerises, lardons, vinaigrette blanche

- Glade Guveel Polafo Falugel
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NOS SALADES MOYENNES
SALADE CHICKEN FINGERS 6.60 €

Chicken fingers, tomates cerises, carottes rapées, oignons
rouges, salade et vinaigrette blanche

SALADE VERTE ET LEGUMES GRILLES 4.20 €

Courgette, aubergine, poivron, oignon cébette,
vinaigrette balsamique

SALADE DE PATES ET BETTERAVES 7.20 €

Penette, betterave, germes, cébette, just et sauce
betterave

THATBOWL 8.50 €

Riz sushi, chicken finger, cébette, gingembre rose, germe
de poireaux, oignons frits, vinaigrette thai

NOS PETITES SALADES

SALADE POMME DE TERRE 4.95 €
ARTICHAUT

Pommes de terre avec lardons, artichaut, herbe fraiche,
tomate

FEIERSTENGSZALOOT 4.95 €

SALADE DE CELERI AVEC 4.20 €
POMMES ET NOIX

SALADE DE CAROTTES ET 3.60 €
CHOUX ROUGES



NOS BOCAUX WECK

RISOTTO CONFIT DE PORC 11.80 €

Fregola sarda, bouillon de volaille, creme, parmesan,
porc, oignons, ail, thym, laurier, carottes, tomates, vinaigre
de xéres

BLANQUETTE DE VEAU 10.80 €

Veau, créme, bouillon de volaille, champignons de paris,
carottes, cépes, riz

DAHL DE LENTILLES CORAIL 11.80 €
Légumes, lentilles corail, sauce curry, tofu
RISOTTO DE VOLAILLE 11.50 €

AUX CHAMPIGNONS

Filet de poulet, creme, fond de volaille, fond de veau, riz
carnaroli, champignons de paris, parmesan, échalotte,
vin blanc.

BOUCHEE A LA REINE MAISON 13.50 €

Poule, fond de volaille, champignons de paris, carottes,
creme, moutarde, vin blanc

QUINOA AUX SCAMPIS 11.80 €

Quinoa, scampis rofis, julienne de légumes, bouillon de
poisson

PENNES BOLOGNAISE 9.90 €

Pennes, oignons, carottes, vin rouge, tomate, haché 100%
boeuf, concentré de tomate, ail, thym, céleri

PARMENTIER DE SAUMON

A L' ANETH

Saumon, purée de pomme de terre, échalottes, vin
blanc, creme, beurre rose, aneth

13.80 €

NOS BOCAUX WECK

VELOUTE DE CHAMPIGNONS 7.50 €
Champignons de paris, cépes, échalotte, creme

SOUPE CREMEUSE DE BUTTERNUT 7.40 €
Butternut, créme, bouillon de volaille

BISQUE DE HOMARD 13.20 €

Homard, fumet de poisson, creme, cognac, concentré
de fomate, anisette, jus de citron

CONSOMME THAT

Bouillon de volaille, volaille, corriandre, cifronelle,
carottes, mange tout, champignons noirs, gingembre

7.20 €

NOS PLATS GRATINES
LASAGNE VEGETARIENNE 12.10 €

Lasagne, courgettes, aubergines, poivrons, lait, beurre,
farine et emmental

LASAGNE BOLOGNAISE 11.20 €

Lasagne, oignons, carottes, vin rouge, tomate, haché
100% boeuf, concentré de tomate, ail, thym, céleri,
béchamel et emmental
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Paderow de boeud braise
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TAGLIATELLES PESTO ET PARMESAN 10.80 €

Tagliatelles, basilic, pignons de pin, huilde d'olive,
parmesan

PALERON DE BOEUF 13.80 €
LUXEMBOURGEOIS BRAISE

Paleron de boeuf, vin rouge, carottes, champignons,
lardons, pommes de terre, oignons grelots

CORDON BLEU DE VOLAILLE 15.80 €

Escalope de volaille, jambon de dinde, emmental,
polenta, potimaron, champignons de paris et vin blanc,
creme

WEINZOSSIS A LA MOUTARDE 13.50 €

Weinzossis, porc, boeuf, purée de pommes de terre,
potimaron, échalottes, vin blanc, jus de veau, moutarde,
créeme

WOK DE POULET SWEET CHILI 14.50 €
Filet de poulet, riz, huile de sésame, feves de soja,

poivrons rouge, mange tout, sauce teriyaki Mirin, sucre,
piment, ail, vinaigre

MIGNON DE VEAU AU POIVRE 18.80 €

Mignon de veau, gratin dauphinois, créme, étuvée de
choux, échalottes, vin blanc, créme, poivre vert, cognac

NOS PLATS

TORTELLINI CREME JAMBON 10.80 €
Viande de boeuf, creme, jambon cuit, oignons
ESCALOPE DE VOLAILLE 13.40 €
AUX CEPES

Escalope de volaille, tagliatelles, panais, échalottes, vin
blanc, creme, champignons, cepes

NOS FEUILLETES

QUICHE LORRAINE 4.90 €
Pate brisée maison, lardons, emmental et flan
QUICHE DE SAISON 5.30 €

Pate brisée maison, champignons de paris,
emmental et flan

SAUCISSE FEUILLETEE 5.50 €
Feuvilletage, fromage, lard et emmental

PATE AU RIESLING 4.70 €
TOURTE AU RIESLING 7.60 €

BRETZEL AU FROMAGE 3.00 €



NOS DESSERTS - CREATIONS
PANNA COTTA 3.90 €

Confiture d'abricots et vanille

MOUSSE CHOCOLAT VALRHONA  4.20 €

Perles croquantes

MOUSSE 3 CHOCOLATS 440 €
TIRAMISU SPECULOOS 4.50 €
Creme mascarpone, biscuits cuillere, spéculoos

TRILOGIE GOURMANDE 4.00 €
Graines de chia, yaourt grec, coulis fruits rouges, chocolat
YAOURT GREC 4.00 €
Yaourt nature, muesli, pommes, cannelle

GRAINES DE CHIA 3.90 €
Lait d'amande et confiture de framboises

PERLE DU JAPON 3.90 €
Lait d'amande et coulis aux fruits exotiques
CHEESECAKE SPECULOOS 4.30 €
Spéculoos, vanille

SALADE DE FRUITS FRAIS 4,95 €

Jus de bergamote

NOS DESSERTS - PAUSE GOURMANDE
ECLAIR CHOCOLAT SANS GLUTEN  3.80 €

ECLAIR VANILLE SANS GLUTEN 3.80€
ECLAIR CAFE SANS GLUTEN 3.80 €
FONDANT 2 CHOCOLATS 4.20 €

Chocolat au lait Valrhona, coeur chocolat blanc
Valrhona

COOKIES 1.70 €
MUFFINS 2.80 €
BROWNIES SANS GLUTEN 2.80 €
TRANCHE DE CAKE MARBRE 2.80 €
CROISSANT AU BEURRE 1.60 €
PAIN AU CHOCOLAT 1.90 €
CINNAMON ROLL 230 €
BRIOCHETTE SUCRE 1.80 €

Woul blanc
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NOS TARTELETTES
TARTELETTE AUX FRAMBOISES 5.30 €

Pate sablée maison, creme pdtissiere, vanille et
framboises

TARTELETTE AU CITRON 4.70 €
Pate sablée maison, creme citronnée et meringue
MONT BLANC 5.70 €

Pate sablée maison, creme amandes, chantilly et creme
de marrons

TARTELETTE 4.50 €
SELON L'ENVIE DU CHEF

Pate sablée maison, flan, au choix : myrtilles, pommes ou
fruits de saison




GLUTEN CRUSTACES

FRUITS A COQUE CELERI

BAGEL PULLED PORK
BAGEL VEGETARIEN

PAIN SUEDOIS

BRIE & TRUFFE

CIABATTA CESAR
CIABATTA THON MAYO
PARISIEN

AMERICAIN

CEREALES ROASTBEEF
BAGUETTE JAMBON CRU
BAGNAT PULLED CHICKEN
SUEDOIS POULET ROTI SAUCE MOUTARDE

WRAP KEBAB
WRAP TEXAN
WRAP VEGETARIEN

POKE BOWL POULET
POKE BOWL SAUMON
POKE BOWL HIVERNAL
THAI BOWL

SALADE THAT

SALADE TATAKI DE BOEUF
SALADE BRETONNE

SALADE PAYSANNE

SALADE SWEET POTATO FALAFEL

SALADE CHICKEN FINGERS 3
SALADE VERTE ET LEGUMES GRILLES
SALADE DE PATES ET BETTERAVES

SALADE POMME DE TERRE ARTICHAUT
FEIERSTENGSZALOOT

SALADE DE CELERI AVEC POMMES ET NOIX
SALADE DE CAROTTES ET CHOUX ROUGE

OEUFS ARACHIDES POISSONS

MOUTARDE SESAME SULFITES

QUICHE LORRAINE
QUICHE DE SAISON
SAUCISSE FEUILLETEE
PATE AU RIESLING
TOURTE AU RIESLING
BRETZEL SALE

RISOTTO CONFIT DE PORC
BLANQUETTE DE VEAU

DAHL DE LENTILLES CORAIL

RISOTTO, DE VOLAILLE AUX CHAMPIGNONS
BOUCHEE A LA REINE MAISON

QUINOA AUX SCAMPIS

PENNES BOLOGNAISE

PARMENTIER DE SAUMON A L' ANETH
VELOUTE DE CHAMPIGNONS

SOUPE CREMEUSE DE BUTTERNUT

BISQUE DE HOMARD

CONSOMME THAI

PANINI ITALIEN

PANINI SOLEIL GOURMAND
CROQUE MONSIEUR
PANINI RACLETTE

TAGLIATELLES PESTO ET PARMESAN
PALERON DE BOEUF BRAISE
CORDON BLEU DE VOLAILLE
WEINZOSSIS A LA MOUTARDE

WOK DE POULET WEET CHILI
MIGNON DE VEAU AU POIVRE
TORTELLINI CREME JAMBON |
ESCALOPE DE VOLAILLE AUX CEPES

LASAGNE VEGETARIENNE
LASAGNE BOLOGNAISE

SOJA LACTOSE

LUPIN MOLLUSQUES

PANNA COTTA

MOUSSE CHOCOLAT VALRHONA
MOUSSE 3 CHOCOLATS
TIRAMISU SPECULOOS

TRILOGIE GOURMANDE

YAOURT GREC

GRAINES DE CHIA

PERLE DU JAPON

CHEESECAKE SPECULOOS
SALADE DE FRUITS FRAIS

ECLAIRS SANS GLUTEN
FONDANT CHOCOLAT
COOKIES

MUFFINS

BROWNIES SANS GLUTEN |
TRANCHE DE CAKE MARBRE
CROISSANT AU BEURRE
PAIN CHOCOLAT
CINNAMON ROLL
BRIOCHETTE SUCRE

TARTELETTE AUX FRAMBOISES
TARTELETTE AU CITRON

MONT BLANC

TARTELETTE SELON L'ENVIE DU CHEF
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Niederanven
Boutique, restaurant & catering
40, Rue Gabriel Lippmann
L-6947 NIEDERANVEN

T.47 47 47 - 1

Ouvert
Du lundi au samedi
9h - 17h

Luxembourg-ville
Boutique & restaurant
10-14, Rue du Curé
L-1368 LUXEMBOURG
T.47 47 47 - 2

Ouvert
Du lundi au vendredi
9h - 18h
Le samedi
8h - 18h30

Kirchberg

Boutique

55 av. John F. Kennedy
L-1855 LUXEMBOURG

T. 47 47 47 - 333

Ouvert
Du lundi au vendredi
7h - 19h
Le samedi
9h - 13h00

Luxembourg-ville
Fromagerie

18, Rue du Curé

L-1368 LUXEMBOURG

T. 47 47 47 - 404

Ouvert
Du lundi au vendredi
10h - 18h
Le samedi
8h - 18h30




Service Catering Click & Co¥

Pour vos lunchs professionnels a partir Directement su nernet
de 10 personnes

catering@kaempff-kohler.lu «aempff-kohler.lu
+352 47 47 47 410

Des frais de livraison pourront s’appliquer en fonction de la quantité commandée ainsi que de |'éloignement par rapport a
noftre lieu de production, 40, rue Gabriel Lippmann & Niederanven.

Pour des évenements comprenant un nombre de convives conséquent, nous vous invitons a consulter notre carte traiteur
disponible également sur notre site.

KAEMPFF-KOHLER

LUXEMBOURG



